
ШПРИЦ КОЛБАСНЫЙ АВТОМАТИЧЕСКИЙ AIRHOT 15Л
SVE-15

Артикул: D7201

Цена: 62 073,12 ₽
Шприц колбасный автоматический AIRHOT

SVЕ-15 предназначен
для приготовления купат, колбас и прочих

мясных изделий. С его
помощью производится автоматическая

набивка готовой смеси в
искусственную или натуральную оболочку.

AIRHOT SVЕ-15 применяют

во всех мясных и колбасных цехах, а также в заведениях
общественного

питания, предлагающим своё производство. Благодаря
вертикальной

форме, он значительно экономит пространство на кухне. Так же
устройство оборудовано обратным воздушным клапаном,

обеспечивающим
подъем поршня без усилия. В комплекте имеются три насадки из

нержавеющей стали диаметром 12 мм, 22 мм и 32 мм.

Длина (мм) брутто 885

Ширина (мм) брутто 500

ООО «СФЕРА ОБЩЕПИТА»
460048 г.Оренбург ул.Шевченко

д.38 кв.46
Тел.: 8 (3532) 40-42-81
Тел.: 8 (3532) 43-42-81
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ОО №17 «Оренбургский»
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Высота (мм) брутто 400

Длина (мм) нетто 410

Ширина (мм) нетто 310

Высота (мм) нетто 770

Вес (кг) брутто 34,5

Вес (кг) нетто 30,5

Мощность, кВт 0,26


