
Массажер (Маринатор) для мяса ММ-50В вакуумный

Артикул: 11000018402

Цена: 286 550,00 ₽
Процесс массирования и маринования
происходит во вращающемся на небольшой
скорости барабане (12,5 оборотов в минуту),
что позволяет приправам и специям
проникнуть в волокна мяса, не нарушая
структуру продукции. К примеру, с
массажером ММ-50В Вам не придется ждать
всю ночь для маринования шашлыка: Вы
просто выбираете время приготовления на
панели управления, загружаете куски мяса

в барабан и добавляете необходимые ингредиенты. По окончании
работы изделия от Вас потребуется только извлечь мясо из
барабана. Благодаря вакуумному массажеру для мяса ММ-50В траты
времени на естественный процесс маринования снижаются с
нескольких часов до часа по сравнению с посолом вручную!
Габаритные размеры, мм 917х788х1131 Масса, кг 125 Тип оборудования Массажер для мяса
вакуумный Мощность, кВт 0.12 Напряжение, В 400 Рабочая температура, °С +10...+45 Частота
вращения барабана, об/мин 12.5 Вместимость барабана, л 50 Загрузка мясных продуктов, кг 40

ООО «СФЕРА ОБЩЕПИТА»
460048 г.Оренбург ул.Шевченко

д.38 кв.46
Тел.: 8 (3532) 40-42-81
Тел.: 8 (3532) 43-42-81

р/сч 40702810303000138546 в
ОО №17 «Оренбургский»

Приволжского филиала ПАО
«Промсвязьбанк»

к/сч 30101810700000000803
БИК 042202803
ИНН 5610244624
КПП 561001001

ОГРН 1225600002210
e-mail: scto-oren@mail.ru,

404281@mail.ru
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